Hotel Restaurant

DUCAN

DAVOS MONSTEIN

Menuvorschlage fir Gruppen ab 10 Personen

Hotel***pastaurant

DUCAN

Davos /| Monstein

Wir bitten Sie die Menus fur lhre Gruppe einheitlich zu wahlen, gerne bertcksichtigen wir
Vegetarier oder Allergiker. (Gruppenmenu ab 10 Personen verfligbar

Die einzelnen MenUs / Bestandteile lassen sich individuell erganzen oder austauschen. Gerne
stellen wir Ihnen auch ein Ment ganz nach Ihren Winschen oder Thema zusammen. Das
Besondere ist unsere Spezialitat. Uber Zutaten in unseren Gerichten, die Allergien oder
Intoleranzen auslosen konnen, informieren wir Sie auf Wunsch geme.

Alle Preise verstehen sich in CHF inkl. 8% MwsSt.



DAVOS MONSTEIN
Menu 1 Blattsalat mit Brauermocken und Brauerkase an hausgemachtem Bierdressing
* %k k%

Hausgemachte Kartoffel-Pilz Suppe

kK kx

Wattergouga Biergulasch vom heimischen Rind mit hausgemachten
Spatzli und Speckbohnen

xk k%

Pilsner Malzcreme (gebrannti Creme)

3 Gang Mend: CHF 52
4 Gang Menu: CHF 58

Menda 2: Caprese Salat mit frischen Tomaten, Mozzarella und Basilikum
R

Bouillon mit Truffel-Fagottini
* k k k%

Kalbs Saltimbocca mit Riesling Risotto und Gemuse
R

Lemon Cheese-Cake mit frischen Friichten

3 Gang Mend: CHF 62
4 Gang Men: CHF 68

Mend 3: Blattsalat mit Brauermocken und Brauerkase
R

Saisonale Gemusesupper
R

Kalbshaxe mit hausgemachten Spatzli und Gemuse
LR

Mousse au Chocolat

3 Gang Mend: CHF 62
4 Gang Menu: CHF 68

Menu 4 Couscous Salat gespickt mit Gemuse dazu Rohschinken
R

Gemuisecreme-Suppe
I

Kalbsgeschnetzeltes Zurcher Art mit Butterrdsti
R

Zwetschensorbet mit Vieille Prune

3 Gang Ment: CHF 62
4 Gang Men: CHF 68

Alle Preise verstehen sich in CHF inkl. 8% MwSt.



DAVOS MONSTEIN

Menu 5: Blattsalat mit Croutons und Speck
R

Tomatensuppe mit Basilikum

* %k Xk k%

Kalbs oder Schweins Cordon Bleu ,,Ducan®
gefullt mit Schinken und Monsteiner Brauerkdse
mit Pommes frites und marktfrischem Gemduse
oder

o

Hausgemachtes Tiramisu

3 Gang Menu: CHF 62 vom Schwein CHF 68 vom Kalb
4 Gang Menu: CHF 72 vom Schwein CHF 78 vom Kalb
Menu 6: Nusslisalat mit Speck und Ei
LR

Zucchini Creme Suppe
R

Hackbraten mit Bramata-Polenta und Gemdse
* %k k% %

Apfelkichlein mit Vanilleeis

3 Gang Mend: CHF 52

4 Gang Mend: CHF 58
Menu 7: Frischer Blattsalat mit Croutons und Ei

*k k k%

Blumenkohlcreme Suppe
kK kx

Piccata von der Poulet Brust mit Tomatenspaghetti
*khkkkx

Fondant Chocolat mit Vanilleis

3 Gang Mend: CHF 52
4 Gang Menu: CHF 58

Alle Preise verstehen sich in CHF inkl. 8% MwSt.



DAVOS MONSTEIN

MenU 8 Lachstartar
* %k x k%

Kurbiscreme Suppe
R

Entrecote an einer Monsteiner Whisky Sauce

Riesling Risotto und saisonalem Gemuse
*khkk kX

Hausgemachtes Schokoladenmousse

3 Gang Ment: CHF 72
4 Gang Menu: CHF 78

Menu 9 Reh-Wachholder Terrine mit Portweinfeigen und Kurbis Chutney
R

Klrbiscreme Suppe
R

Hirsch-Entrecote an einer feinen Wildrahmsauce

mit Kdrbis-Soufflee und Wirsinggemise
R

Marronikuchen mit Zimtglace

3 Gang Mend: CHF 78
4 Gang Menu: CHF 85

Mend 10: Eine Riesencrevette auf Safranrisotto
* %k k% %

Lauchcreme Suppe
kK kx

Lachssteak an einer leichten Zitronensaure mit Salzkartoffel und Spinat
kK kx

Hausgemachtes Tiramisu

3 Gang Ment: CHF 56
4 Gang Mend: CHF 62

Alle Preise verstehen sich in CHF inkl. 8% MwSt.



Selbstverstandlich kdnnen Sie [hr Menl auch selbst gestalten. Zu diesem Zweck
finden Sie anbei eine Auswahl an individuellen Vorschlagen. Die Preise verstehen sich
pro Portion, pro Person.

Wir legen Wert auf frische und lokale Produkte. Wenn nicht anders vermerkt, ist
unser Fleisch ausschliesslich aus Schweizer Produktion. Eier und alle Milchprodukte
beziehen wir direkt vom Bauern oder Uber die Molkerei Davos. Gemtise und Friichte
werden uns 3 x wdchentlich frisch vom lokalen Gemisehandler Adank in Davos
geliefert. Generell kdnnen unsere Gerichte gluten- und laktosehaltig sein, und unsere
Gerichte werden hauptsdchlich mit Salz, Pfeffer und Krautern gewdrzt.

Salate & kalte Vorspeisen
Blattsalat mit Sonnenblumenkernen an Kurbiskerndl-Vinaigrette 8.00

Gemischter Salat mit Dressing nach Wahl 10.00
(Bierdressing, French-Dressing, Balsamico)

Blattsalat mit Monsteiner Brauermocken und Brauerkdse mit Bierdressing 12.00
NUsslisalat mit gehacktem Ei und Speck 15.00
Caprese Salat mit frischen Tomaten, Mozzarella und Basilikumpesto 13.00
Gemischter Salat mit gebratenen Pfifferlingen und Hausdressing 15.00
«Fisch-Chnusperli» mit buntem Blattsalat und Kirbiskerndl - Vinaigrette 15.00
Hausgemachte vietnamesische Frihlingsrollen auf weissem Kabissalat 15.00

mit Karotten und Apfeln / (mit Schweine- und Rindfleisch)

Suppen

Hausgemachte Bundner Gerstensuppe 10.00
Hausgemachte Rindsbouillon mit Triffelfagottini 10.00
Hausgemachte Brokkolicremesuppe 9.00
Monsteiner Kartoffel-Pilzsuppe mit Brotcroutons 9.00
Vegane Karotten-Cocossuppe 9.00

Alle Preise verstehen sich in CHF inkl. 8% MwSt.



DAVOS MONSTEIN

Hauptgang

Watterguoge-Biergulasch vom heimischen Rind
dazu hausgemachte Paprika-Spatzli und Thymian-Speck Bohnen

Geschmorte Schweinshaxe an Watterguoge-Biersauce
mit feinen hausgemachten Spatzli und marktfrischem Gemduse

Paniertes Schweinsschnitzel Wiener Art mit knusprigen Pommes frites
Und marktfrischem Gemiise, dazu Preiselbeeren-Konfitire

Spare Ribs vom Schwein mit Wedges potato und Minikarotten

Cordon Bleu ,,Ducan® vom Kalb - geftllt mit Monsteiner Brauerkdse
mit Pommes frites und marktfrischem Gemiuse

Cordon Bleu ,,Ducan® vom Schwein - gefillt mit Monsteiner Brauerkase
mit Pommes frites und marktfrischem Gemtse

Entrecote (180 g) vom Schweizer Rind an Krauterbutter
Pommes Frites und marktfrischem Gemuse

Capuns hausgemacht - Mangoldblatter geflllt mit Spatzliteig
Krautern und Trockenfleisch mit K&ése Uberbacken

Hihnchen — Piccata auf Pilzrisottto und buntem Gemise

Lachssteak mit Barlauch Risotto und Spargeln an Sauce Hollondaise

Vegetarisch und Vegan

»Spatzli-Pfanne® mit frischem Gemise und mit Kase Uberbacken
Safran-Steinpilz-Risotto

Veganes Gemuse-Curry, serviert mit Basmati Reis

Zucchetti Lasagne auf cremiger Zucchinisauce und Cherrytomaten

Desserts

Pilsner — Malzcréme (gebrannte Créme)
Panna Cotta mit Waldbeeren-Sauce
Apfelstrudel mit Vanillesauce
Quarkmousse mit Friichten garniert

Lemon Cheese-Cake mit frischen Frichten

Alle Preise verstehen sich in CHF inkl. 8% MwSt.
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DAVOS MONSTEIN

Konditionen: Alle Preise verstehen sich inklusive Mehrwertsteuer.
Fur etwaige Sonderdekorationen oder Arrangements konnen
Zusatzkosten anfallen.

Wir bitten Sie uns die definitive Anzahl der Gaste, sowie etwaige
Allergien oder Intoleranzen bis 3 Tage vor Beginn der Veranstaltung

mittzuteilen.

Um lhre Veranstaltung zu definieren, bitten wir Sie auf Wunsch eine
Kreditkarte zu hinterlegen.

Stornierungskosten (ganzer Anlass):

Bis 4 Tage vor Veranstaltungsbeginn: kostenfreie Stornierung
Bis 2 Tage vor Veranstaltungsbeginn: 25% des GesamtmenUpreises
Bis 24 Stunden vor Veranstaltungsbeginn: 50% des Gesamtmenupreises

Sie konnen uns die genaue Personenzahl +/- 15 % bis 24 Stunden vor dem Anlass kostenlos
andern.

Wir freuen uns, dass Sie unser Hotel Ducan als Veranstaltungsort in Betracht ziehen und
wirden uns freuen, wenn Ihnen unser Angebot zusagt. Fir weitere Fragen oder Anliegen
stehen wir Ihnen jederzeit zur Verfigung.

Kontakt:

Hotel - Restaurant Ducan
Hauptstrasse 15

7278 Davos Monstein
Tel: +41(0)81 4011113

hotel@hotelducan.ch
www.hotelducan.ch

Alle Preise verstehen sich in CHF inkl. 8% MwSt.
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